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БУЛЬБЯНОГА СОКУ 

У класічным уяўленні каагуляцыю калоіднай сістэмы, змешчанай 
у знешняе электрычнае поле, вызначаюць балансам трох энергій: між-
малекулярнага прыцягнення электрастатычнага адштурхвання ТС^э, 
дыполь-дыпольнага ўзаемадзеяння 

ТГ - Ц7, + + ІРд, 

дзе —сумарная энергія ўзаемадзеяння бялковых малекул, Дж. 
Энергія электрастатычнага адштурхвання 
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дзе 8о — электрычная пастаянная, Ф-м _ І ; еа — дыэлектрычная прані-
кальнасць асяроддзя; Я — газавая пастаянная, Д ж (моль-К) _ 1 ; Т — 
тэмпература, К; Р — лік Фарадэя, Кл-моль - 1 ; г|з0—іонны патэнцыял, 
В; г,- — валентнасць іона; е — зарад электрона; Кл; к — пастаянная 
Больцмана, Д ж - К - 1 ; а — памер часцінкі, м; х—параметр Дэбая—Гюке-
ля, м —і. 
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дзе Ь. — адлегласць паміж часцінкамі, м. 
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Энергія дыполь-дыпольнага ўзаемадзеяння 
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дзе А — пастаянная Гамакера, 
Дж; Е — напружанасць элект-
рычнага поля, В-м"1 . 

Аналіз ураўненняў (1) — 
(4) дастасоўна да бялкоў буль-
бянога соку паказаў, што ас-
ноўнымі фактарамі, якія ўплы-
ваюць на каагуляцыйныя пра-
цэсы, з'яўляюцца: тэмпература 
каагулюючага асяроддзя 7; 
іонны патэнцыял дыфузнай 
часткі двайнога слоя \|)0. Іонны 

Залежнасць сумарнай энергіі ўзаема-
дзеяння ад тэмпературы апрацоўкі 
( / ) і электракінетычнага патэнцыялу 

(2) 
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патэнцыял цяжка вымераць, яго можна замяніць з дастатковым наблі-
жэннем электракінетычным патэнцыялам | [1]. 

Напружанасць электрычнага поля Е у даследаваным дыяпазоне 
(2—10) • 102 В -м _ І прыкметнага ўплыву не робіць. 

Уплыў тэмпературы і электракінетычнага патэнцыялу на каагуля-
цыю бялкоў бульбянога соку паказаны на малюнку. Каагуляцыя бял-
коў ( Г < 0 ) з'яўляецца магчымай пры 343 К і ? < 3 0 мВ. 

Тэрмічная каагуляцыя патрабуе значных затрат энергіі. Напрыклад, 
для некаторых тэхналогій яна дасягае 0,5 мДж-кг _ 1 [2]. 

Хімічная каагуляцыя шляхам унясення хімічных рэагентаў і ў вы-
ніку гэтага^' зніжэння рН і ^-патэнцыялу асяроддзя патрабуе дадатко-
вых хімічнтзіх рэагентаў і наступнай ачысткі ад іх выдзеленых бял-
коў [3]. 

Намі прапанаваны спосаб электрахімічнай каагуляцыі, які складаец-
ца ў змене рН асяроддзя і ^-патэнцыялу пастаянным электрычным то-
кам [4]. Дзеючым фактарам з'яўляецца колькасць электрычнасці <2, 
прапушчанай праз асяроддзе, якое каагулюецца. 

Эксперыментальна вызначаны залежнасці: 

рН = 6,5 — 0,0002*2, I = 0,185 + 0,039рН. (5) 

Пасля падстаноўкі (5) у (1) — (4) формула для сумарнай энергіі 
ўзаемадзеянняў малекул бялкоў бульбянога соку набывае выгляд 
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Аналіз суадносінаў (6) метадам Монтэ-Карла выявіў наступныя 
аптымальныя па энергаёмістасці працэсу параметры каагуляцыі бялкоў 
бульбянога соку: тэмпература 303—313 К, рН асяроддзя 4,0—5,0, коль-
касць электрычнасці 6500—7500 Кл-кг - 1 . 

Параўнальныя даследаванні спосабаў каагуляцыі, зробленыя ў ла-
бараторыі транспарту і рэгуляцыі абмену АН Беларусі, паказалі на-
ступны выхад бялкоў з соку бульбы (%): цеплавая каагуляцыя — 78, 
тэрмахімічная г— 85. электратэрмічная — 87, электрычная — 97. 
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